Menus Restaurant Scolaire de Bourdeilles
Avril / Mai 2024

Lundi 29 Mardi 30 Jeudi 2 mai Vendredi 3 mai
MV
Betteraves en Salade coleslaw Brunoise de tomates Salade + fromage
salade Navarin d’agneau Poisson au citron Poulet au cidre
Couscous Pommes de terre / Pommes de terre Purée de légumes
végeétarien carottes vapeur Compote
Fruit Yaourt Fruits rouges
Lundi 6 mai Mardi 7 mai Jeudi 9 mai Vendredi 10 mai
Chou fleur Salade + pomme
vinaigrette Saucisse Ascension
Poisson Lentilles Jour férié Jour férié
Riz Fromage frais
Fruit
Lundi 13 mai Mardi 14 mai Jeudi 16 mai Vendredi 17 mai
MV
Macédoine Toast au cabécou Salade tomates/fraises Carottes rapées
ROti de dinde Sauté de veau Omelette au fromage Poisson
Petits pois Courgettes Salade Blé / haricots verts
Fruit Compote Fruit Yaourt
Lundi 20 mai Mardi 21 mai Jeudi 23 mai Vendredi 24 mai
Salade de haricots Radis Céleri rave
Pentectte verts Boulettes de boeuf Emincé de poulet
Férié Poisson Carottes Ratatouille
Tagliatelles Soupe de fruits Creme caramel
Mousse
Lundi 27 mai Mardi 28 mai Jeudi 30 mai Vendredi 31 mai
MV
Salade de tomates Salade de betterave Melon Salade
ROt de porc Pizza Pates carbonara Poisson
Pommes de terre Salade Glace Riz a la tomate
Yaourt Fruit Mousse au chocolat

FOURNISSEURS
Boucherie de Tocane :viande (origine France)
la Salembraise (Boulazac) fruits et Iégumes
Transgourmet (36) : poissons, surgelés
Ferme des Graines Pays’Anes (la Goueynie Bourdeilles): Iégumes bio
Abracada’Vrac (Bourdeilles): produits bio : pates, riz, légumes secs

Le P’tit Gaillard (Montagnac La Crempse 24) : yaourts

Boulangerie du Chéteau (Bourdeilles): pain
MV : menu végétarien (en application de la loi ALIMENTATION )
Produits frais cuisinés sur place
Produits frais non cuisinés
Produits bio cuisinés sur place

Produits surgelés
Produits en conserve




